
le coin du Fromager
Croute au fromage nature 

avec jambon +2.-,  avec oeuf +2.- 
toast bread with melted cheese,  

with ham +2.-, with egg +2.-

18.-

Croute au fromage du chef 
 avec tomme vaudoise et pesto a l’ail des ours 

toast bread with melted cheese,  
with regional cheese and swiss garlic

24.-

Fondue des Ormonts 220 gr.  
a la tomate +2.- 

typical swiss cheese fondue 
with tomato +2.-

24.-

Raclette a discretion 
avec viande sechee +10.- 30.-

Entrees
Salade verte / melee +2.-  

Green salad or mix salad
8.-

Bruschetta au caviar d’aubergine 
et mousse de feta

14.-

Tartare de thon 18.-

Salade de poulet et Avocat  
chicken salad and avocado 22.-

Ardoise de charcuterie 
valaisanne 25.-     viande sechee 27.- 

120 gr. pork and beef mix dried meat

le coin du potager
potage de legumes 12.-

Spaghettis au pesto a l’ail des ours 22.-

Wok de legumes  
aux nouilles et curry rouge 

asian vegetables 
24.-

Tian de legumes gratine 22.-



coin des Carnivores
Supreme de poulet jaune laque au 

miel des Ormonts et soja (chicken)   24.-

cote d’agneau grillee (lamb)  
au pesto a l’ail des ours 

 et pommes grenailles 
37.-

Tartare de boeuf (beef tartar)  
frites et toasts

38.-

filet mignon de veau (veal)  
sauce aigre-douce a l'ananas et 

roestis
43.-

Entrecote de boeuf sur ardoise 
(beef sirloin) 

frites et legumes 
49.-

le panier du paysan
spaghettis 

au fromage +2.-/  napoli +2.- /  
bolognaise +3.-

14.-

roestis au fromage 
avec jambon +2.-,  avec oeuf +2.-

20.-

roestis vaudois  
tomme vaudoise 24.-

roestis Ormonans 
crottin de chevre, oignons et champignons 22.-

le filet du pecheur
Dorade rotie et sa vierge de tomate 

riz et legumes 38.-

Filets de perches aux amandes 
riz pilaf et legumes 42.-

les specialites 
frites, sauces et salade verte, minimum 2 

pers., a volonteFondue bressane 39.-/pers

Charbonnade  
ou 

 Fondue bourguignonne
49.-/pers




