."3.
,-:?‘ ‘SALA-ﬁE VERTE / MELEE +2.-
| ”“‘r | GREEN'SALAD OR MIX SALAD -

"BRU‘SCHETTA AU CAVIAR D'AUBERGINE |
3 \"“' ET MOUSSE DE FETA

. JQRTARE DE THON

| ~$ALADE DE POULET ET AVOCAT
3 cn-ucken sm.AD AND AVOCADO

ARDOISE %e CHARCUTERIE

VMAISANNE. 25.- VIANDE SECHEE 27.-
- 120 GR. PORK AND BEEF MIX DRIED MEAT

'xLE C O LN DU POTGGER

RS . POTAGE DE LEGUMES
' $~S?AGHETH$ AL PESTO A L'an. DES OURS zz.-

" LIOR DE LEGUMES

ok Auk NOUILLES ET CURRY ROUGE. -
i QslﬂN VEGET QBLES

,:»
j’ A wm DE LEGUMES GRATINE
'r

AI;E, COIN DU FROMP:GER

% - CROUTE AU FROMAGE NATURE ¢
{ﬁ\ﬁﬁc JAMBON +2.-, AVEC OEUF +2.-

*TOQS‘T BREAD. HITH MELTED CHEESE
HITH HAM +2.- HITH €GG +2.-

CROUTE AU FROMAGE DU CHEF
‘WEL‘-TOUHF. VAUDOISE ET PESTO A L'AIL DES DURS

TQ‘R?»T BREAD WITH MELTED CHEESE
mTH*Rf.GquL CHEESE AND SWISS GARLIC

',}'--.“: FONDUE DES ORHOMTS 220 GR..
e A LA TOMATE +2.-

T‘IPlC&L SWISS CHEESE FONDUE
~ HITH TOMATO +2.-

mcn.grre A DISCRETION '
A\g.g _,uexme SECHEE +10.-




|

P‘-‘;NIER DU PF}YSANA
N b E'R SPAGHETTIS 1. -
OHAGE +2.-/ NAPOLI :2.- /

. ROESTIS QU FROMAGE :
EC JAMBON :2.-. AVEC OEUF :2.-

% ROESTIS VAUDOIS

“"'_": '\'e‘_“ % Torme vaunonse :

~
PRy R

S ROESTIS ORMONANS
CROTTIM DE CHEVRE, OIGNONS ET CHQMPIGNONS

_ LE FILET DU PECH EUR

bORQDE ROTIE €T ‘34 VIERGE DE TOMATE
L RIZ ET LEGUHES '

:'..FlLETs DE PERCHES AUX ammbes
“5 0 TRIZ PILAF ET LEGUMES

COIN DES CARNIVORES |

‘SUPREME DE POULET JAUNE LAQUE AU
méL DES omoms ET SOJA (CHICKEN)

[’

,,.COTE D'AGNEAU GRILLEE (LAMB)
“AU PESTO A LAIL DES OURS
€T POMMES. GRENAILLES

A’RTARE € BOEUF (BEEF TARTAR)
< ITES ET TOASTS

F‘H..ET HlGNON DE VEAU (VEAL)

ﬂs;aoce AIGRE-DOUCE A L'ANANAS ET

ROESTIS .

«‘»EMTRECOTE DE BOEUF SUR GRDOISE
' (BEEF SIRLOIN)

S P B

M e .;j _ FRITES ET LEGUMES

| Lt-:s SPECIF}LITES

' FRITES SAUCES ET SALADE VERTE, HI&IHUH 2
; FONDUE BRESSANE _ 29. /PEBS

b b '.’_-j';_-;é_-; cHARaoNMADe

/ul \ v OU
FOMD%_ QOURGUIGNONME







